INFDRMAZIONI DI CULTURA BIRRARIA A CURA D

SESSION BEER

a cura di Lorenzo DabﬂvE “Kuaska”
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fondamentale e decisivo spetta
creativita, fantasia ed originalita de

nostri artigiani della birra, peculiarita
che hanno portato alla nascita ai
affermati ed apprezzati stili "Made
in Italy”.

Queste doti tipicamente italiane
hanno preservato la maggior parte
del nostri birrai dal famigerato e
autolesionista utilizzo del "copia ¢

incolla® di stili, per lo piu americani,
pratica purtroppo ormai molto dif

fusa soprattutto in Europa, Scandi-
navia in testa, ma non solo.

Una sana regola ci dice che lindub

bio talento non va mai sprecato
sia guando si producano personali
interpretazioni di birre riconducibili
a stili pils classici o piu moderni, direl
‘contemporanei’, sia quando Ci sl ad-
dentri nel campo dell'innovazione

della sperimentazione.
Finora ci vengono riconosciute
quattro espressioni del “Made in
Italy in Brewing" iniziato con il bo:
om delle birre alle castagne, tutte
diverse per I'utilizzo di frutti diversi
impiegati in forme differenti.
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Da sinistra in alto in senso orario: Gian Paolo "Gippo” Camurri

(Kamun), Massimiliano Di Prinzio (Maiella), Giacomo Petretto
(P3Brewing) e Daniele Cosenza (Civale)

birre di basso tenore alcolico, di facile fruizione ed
sltamente socializzanti, semplici ma mai banali, ao-
tate di carattere e personalita.
Finalmente si torna a privilegiare il piacere di godersi
qualche bicchiere in pili, in decontrazione e relax da
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Gia nel 1984 il grande Charlie Papazian nel suo fon-  di altissima bevi
damentale libro [he Complete Joy of Homebrewing® como Petretix
Parlava di session beer” prendendo ad eser
tradizionale English Bitter descritta come una birra oL
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il nome della Taras Boulba della Brasserie de la
nne di Bruxelles , straordinaria creazione di Yvan
‘Baets e Bernard Leboucqg che, non solo per il ge-
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verinita, un carattere di notevole e sorprendente
5sore, tenendo conto dei suoi soli quattro gradi
1ezzo alcolici,

NUMero sempre crescente di birrai sta propo-
Hjﬂ sessinn heer di nranda intaracce & Analita




